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ESPUMANTES DEVEM CRESCER
20% EM 2024

De Janeiro a Qutubro, moscatéis da Vinicola Aurora
registraram expansao de 46% nas vendas

04

Coca-Cola avanca com
Investimentos pelo Brasll

Investimentos bilionarios contemplam
novas unidades, ampliacdes e inovacao.
Gigante global de bebidas aumenta
market share e conquista consumidores
em diversas faixas de mercado

Engarrafador Moderno
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Fellpe Titto e Gkay
lancam Origlnal Ginger

Refrigerante a base de gengibre
chega ao mercado com a proposta
de surpreender pelo sabor

e refrescancia

18

Simel apresenta
Inovacdes tecnologlecas
para otimlzacdo

da producdo

Evento teve aumento consideravel
no nimero de visitantes deixando
expositores satisfeitos com negdcios

realizados

Sustentabllidade e
Inovacdes sdo destaques
da BrauBevlale

Solucdes em produtos e servicos
para a cadeia produtiva de bebidas

www_engarrafadormoderno.com br

14

Tendénclas para o mundo
dos vinhos em 2025

Vinhos de paises pouco explorados
pelos apreciadores estardo entre as
novidades. Blends, rotulos

apimentados e com guarda
até 2042 sao exemplos

O que esperar
da cafeicultura
nos proximos anos

Especialista destaca a alta tecnologia
e visao ecossistémica da producao
como pontos essenciais

32

Por que reciclamos
tao pouco?

A reciclagem é um elo fundamental
da economia circular e, por isso,
necessita de investimentos

e divulgacao

EDITORIAL

Tecnologla para suportar
0 crescimento em 2025

Com investimento de cerca de
120 bilhdes de reais até 2026, a In-
dustria de bebidas e alimentos teve
um desempenho bastante favoravel
e as projecoes indicam que 2025
nao sera diferente.

Diante desse cenario de cres-
cimento é vital o investimento em
tecnologias que possam auxiliar os
profissionais no cumprimento das

metas de desempenho e reducado
de desperdicios, além do controle de
recursos fundamentais como agua,
energia e matéria prima.

Durante visita as feiras interna-
cionais SIMEI e BrauBeviale pude-
mos conhecer varias tecnologias e
inovacoes que podem ser incorpo-
radas ao dia a dia dessas empresas
no Brasil. Essas tecnologias sao fer-
ramentas imprescindiveis para o au-
mento da eficiéncia e manutencao
da qualidade de processos e produ-
tos de acordo com as necessidades
dos consumidores.

0O consumo de bens nao duraveis
deve se manter aquecido em 2025,
segundo estudo da Kantar, com o
Brasil crescendo acima da média
entre os paises da América Latina.

Na pratica, isso demonstra a ne-
cessidade permanente de investi-
mentos em infraestrutura logistica e
de fabrica, além de constante aplica-
¢cao de recursos em capacitacao de
profissionais e em inovacao de pro-
cessos e produtos.

Boa leiturall

Carlos Donizete Parra
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CCA:LA avanga com
INVESTIMENTOS pelo BRASIL

Investimentos bilionarios industria de alimentos e bebidas anunciou no inicio do segun-
do semestre, em reuniao com o presidente Luiz Inacio Lula

contemplam novas . . i 2
_ L da Silva, investimentos de 120 bilhées de reais até 2026, sen-
unldades, amp“a(;OE‘S do que aproximadamente R$ 75 bilhoes serdo destinados a ampliagao
e inovagéo. Gigante g|0ba| e modernizacao de plantas, alem da construgao de novas unidades

de bebidas aumenta em todo o Brasil. Os outros R$ 45 hilhdes serdo destinados para pes-

market share e conqmsta exporta para 190 paises e esta consolidada como um dos principais
consumidores em diversas fornecedores de alimentos do planeta.

faixas de mercado

quisa e desenvolvimento. A industria brasileira de alimentos e bebidas

Aumento da capacidade produtiva e distribuicao

Inseridos nesse contexto, os investimentos nao param no Sistema
Coca-Cola, formado por diversos engarratadores como Solar, Femsa,
Andina, Uberlandia Refrescos, Bandeirantes e Sorocaba Refrescos.
Os aportes sao dedicados, principalmente, ao aumento da capa-

cidade produtiva e distribuicao em praticamente todas as fabricas

4 Engarrafador Moderno



espalhadas pelo territario nacional.
O plano de investimentos da Solar
Coca-Cola prevé desembolsar
mais de R$ 5 bilhdes nos proxi-
mos cinco anos. So em 2024 os
investimentos chegam a 1,5 bilhao
de reais. Os investimentos incluem
a ampliagao da capacidade produ-
tiva, dos centros de armazenagem
e transporte, a modernizagéo e

abertura de novas fabricas.

A Uberlandia Refrescos langou
no meio do ano a pedra funda-
mental para simbolizar a terceira
etapa de seu novo parque fabril
com investimento previsto de 2
bilhdes de reais. O projeto vai
contemplar novas tecnologias de
envase, processos, producao e
distribuicao. Depois de pronta, a
nova unidade da Uberlandia Re-
frescos deve incorporar conceitos
avangados de sustentabilidade,

qualidade, inovagao e tecnologia.

Coca-Cola Femsa teve sua
produgao em Porto Alegre total-
mente paralisada em virtude da
tragedia das enchentes que atingiu
a regiao em maio de 2024 e, numa
operagao emergencial, investiu
na reconstrucao e retomada das
operagdes na capital gatcha. A
empresa vai investir cerca de 900
milhoes de reais para recuperagao

e desenvolvimento de projetos

www_engarrafadormoderno.com br

de apoio as comunidades locais. operacao da fabrica funcionando por
Do total investido, 675 milhoes completo.

serac empregados na recupera-

¢éo da unidade de Porto Alegre A Coca-Cola Andina esta inves-

que ja esta trabalhando com suas tindo cerca de 500 milhoes de reais

atividades de distribuicao e, no e prmer, dabncd-de; conve L

primeiro semestre de 2025, tera a Compannia;nasmando: L inyest-

SOLUTIONS
BEYOND
TOMORROW

Construindo o futuro juntos

E importante olhar além do curto prazo, e é por isso que a Krones esta
trabalhando em “Solutions beyond tomorrow”. Seja em linhas de pro-
ducao de bebida e comida, servicos digitais ou reciclagem de plasticos:
As solug¢des inovadoras da Krones combinam desempenho superior
com sustentabilidade.

W KRONES
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mento inédito e que devera entrar em
operagao ainda no primeiro semestre
de 2025 com uma capacidade de pro-
dugao de 750 mil hectolitros por ano e
possibilidades de triplicar essa capa-
cidade de acordo com os resultados
do negocio. Sustentabilidade, eficien-
cia energética, otimizagdo de fluxos
e diversos e relevantes diferenciais
tecnologicos sao as diretrizes desse

novo desafio da empresa de bebidas.

Os investimentos também acon-
tecem na Coca-Cola Bandeirantes
que vem aportando recursos cons-
tantes em ampliagoes, moderniza-
coes e em logistica. Recentemente,

Inaugurou as operagoes de um novo

Investimentos hilionarios
estdo direcionados para
abertura de novas fabricas,
ampliacdes e inovacdo

Centro de Distribuicao que possibilita
dar mais vazao ao aumento de ven-

das alcangado nos ultimos anos.

Na Sorocaba Refrescos a situa-
¢ao nao é diferente. Aempresa inves-
te em um novo projeto de expansao
e modernizagao de suas operacoes
visando atender o aumento de ven-

das na regiao atendida.

Com investimento

de R$ 550 milhdes,
anova areada
Recofarma vai operar
com maiores niveis
de automacdo

Ampliacao da fabrica
de concentrados

E para dar suporte a todo esse
crescimento, a Coca-Cola Brasil
inaugurou em dezembro a ampliagao
de sua fabrica de concentrados, loca-
lizada em Manaus. Com investimen-
to de R$ 550 milhdes, a nova area da
Recofarma vai operar com maiores
niveis de automacao. A Coca-Cola
Company informa que os investimen-
tos refletem a expectativa de cresci-
mento do mercado para os proximos
anos. De acordo com a Companhia,
a Recofarma e a quarta maior unida-
de global e a fabrica com maior volu-
me de exportagoes no Polo Industrial
de Manaus, atendendo a outros mer-

cados da America Latina.

A sede dos engarrafadores do
Sistema Coca-Cola para os prox-
mos anos mostra uma estratéegia
bem sucedida que avanca através
do crescimento do portfolio de bebi-
das, embalagens, entrada em novos
segmentos de mercado, ampliagao
da distribuicao e marketing, trazendo

beneficios a todos os fabricantes.

Engarrafador Moderno
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mcpac

WWW.MCPACK.COM.BR

® +55 (11) 5044-4535

o @ MCPACKEQUIPAMENTOS

Equipamentos industriais
para linhas de envase

Hda mais de duas décadas, o MCPack Equipamentos
se compromete em oferecer as melhores solugdes
industriais para linhas de envase, disponiveis
mundialmente.

Para isso contamos com uma equipe 360° - times
técnico-comercial e pods-vendas para atender
todas suas necessidades e nosso time técnico e
engenharia para aplicar o projeto em sua planta
fabril, assegurando sempre alta produtividade.

Conte com a MCPack para os melhores resultados
para sua indastria.

ACESSE O SITE
PELO QR CODE
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Felipe Titto e Gkay lancam
ORIGINAL GINGER

Refrigerante a base
de gengibre chega
ao mercado com a
proposta de
surpreender pelo
sabor e refrescancia

Original Ginger, refrigerante
de gengibre, chega ao mer-
cado brasileiro com a pro-
posta de trazer uma bebida versatil
que pode ser apreciada naturalmente

ou na preparacao de drinks.

A ideia do produto surgiu pelas
maos do empresario Felipe Titto que
se apaixonou pelo refrigerante Gin-
ger Ale, a base de gengibre, quando
morava nos Estados Unidos, e viu no
Brasil uma oportunidade promissora
de negocio. Convidou entao o em-
presario Fabiano Zettel, proprietario
da Moriah Asset, e a humorista e in-
fluenciadora digital Gessica Kayane,
conhecida como Gkay, como seus

socios nessa nova empreitada. Titto

Crédito fotos: Agéncia Tittanium

& conhecido no mercado pela sua
ousadia nos negocios e espirito em-
preendedor, atualmente esta a fren-
te de oito empresas, sendo socio de
marcas como Cabana Home, Ber-
rys, American Factory, Blub, Smoov

entre outras.

‘Quando pensei no projeto do
Original Ginger logo imaginei a
Gkay como minha parceira, temos
sinergia para fazermos essa marca

voar. Nossas expertises em nego-

cios e entretenimento podem criar
um combo bastante interessante’,
explica Titto. Com mais de 26 milhoes
de seguidores somados, a dupla pla-
neja utllizar suas propnas plataformas
para promover a marca, alem das re-

des sociais.

A receita do Original Ginger foi
desenvolvida pnmando pelos aromas
e extratos naturais extraidos das no-

tas do gingerol.

A ideia foi realgar o aroma do

Engarrafador Moderno



gengibre, mas sem acentuar a pican-
cia do sabor da raiz em seu estado
puro, sendo assim o Gingerale & uma
bebida refrescante ao paladar, que
harmoniza com diversas experiéncias
gustativas, ideal para acompanhar
diferentes culinarias, aléem de compor

diferentes drinks.

‘Desde quando voltei dos Estados
Unidos, carregava o sabor do Ginger
Ale e faz muito tempo que tenho pla-
nos de langar uma bebida semelhan-
te no Brasil, ja que apreciamos sabo-
res exoticos. Pesquisei mais de 13
formulagoes, e so na dltima cheguei
ao sabor que esperava, e assim nas-
ceu o Original Ginger, um refrigerante
com a cara do Brasil”, explica Felipe
Titto, fundador do Original Ginger.

. ORIGINAL
"~ "GINGER

REFRIGERANTE DE GENGIBRE

220 ml

—

P,

IGINTL
INGEN

—

A receita do Original Ginger foi desenvolvida com aromas

e extratos naturais

O Original Ginger & fabricado no
Brasil, em duas versoes a normal e
zero agUcar (sete calorias), ambas
sem gluten, envasadas em latas de
220ml, seguindo o slogan “Somos
apaixonados, emocionados, mas nao
exagerados”. A embalagem de 220m|
vem ao encontro da ideia de uma be-
bida na medida certal!

O projeto tem a frente tambem
quatro parceiros do empresario: Caio
Luis, Fred Marcondes e Caio Sanches,
todos responsaveis pelo conceito, co-
municagao visual e embalagem, todos

trabalham na Titanium, agéncia de co-

municagao de Titto. Ja Stefano Bittar,
o quarto parceiro, € responsavel pela
formulagao e produgao da bebida.

‘Acreditamos que o Original Gin-
ger sera um divisor de aguas dentro
do segmento de refrigerantes. Con-
seguimos agregar em um so produto,
sabor, qualidade e uma verdadeira
explosao de sabores, harmoniza mui-
to bem com diversos segmentos da
gastronomia e bebidas. Queremos
que seja uma bebida para ser curtida
em diferentes ocasioes, em familia ou

com amigos.”, explica Marcondes.

O Original Ginger, em breve, estara

a venda em fodo Brasil, atualmente a

Com mais de 26 milhdes de seguidores marca pode ser encontrada nas lojas

somados, a dupla planeja utilizar
suas proprias plataformas
para promover a marca,

além das redes sociais

@doog_original espalhadas nos princi-
pais aeroportos do Brasil, alem do site

da marca (www.originalgingerale.com).

www_engarrafadormoderno.com br
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Cooperativa Vinicola Aurora celebra um
ano de resultados expressivos na catego-
ria de espumantes, reafirmando sua po-
sicao entre as lideres do mercado nacional. A em-
presa da Serra Galcha deve fechar o ano com 7,3
milhdes de garrafas comercializadas, 20% a mais

do que em 2023.

Entre janeiro e outubro, a cooperativa registrou
um crescimento medio de 16% nas vendas das
borbulhas, com os moscateis alcangando 46% de
expansao em comparagao ao mesmo periodo do
ano passado. O rotulo Aurora Moscatel se consolida
como um dos carros-chefes da vinicola, represen-
tando 40% do volume de moscatéis negociados e
25% de todos espumantes comercializados pela

empresa.

Os principais destinos foram Sao Paulo, Rio
Grande do Sul, Santa Catarina, Parana, Distrito Fe-

deral e Rio de Janeiro.

“‘Com a chegada do ultimo trimestre, periodo que
tradicionalmente concentra 40% das vendas anuais
de espumantes, a expectativa € mantermos o ritmo
de crescimento em volume e alcangarmos um in-

cremento de 10% em valor em relagao ao mesmo

periodo de 2023. Os espumantes sao a categoria
que mais cresce no Brasil, alcan¢ando, em média,
15% de expansao por ano’, destaca Rodrigo Arpini
Valerio, diretor de Marketing e Vendas da Coopera-

tiva Vinicola Aurora.

Neste ano, as vendas para o mercado externo
tambéem cresceram 176%, saltando de 16.830 para
46.584 garratas. Os produtos foram comercializa-
dos para cinco paises: Curagao, Japao, Mexico,

Paraguai e Russia.

Cooperativa Vinicolz Aurora, divulgacao

oo

O rétulo Aurora Moscatel
representa 40% do volume

de moscatéis vendidos pela vinicola
e 25% do total dos espumantes

comercializados pela marca

Engarrafador Moderno



NUumeros da Aurora
na categoria

O rotulo Aurora Moscatel representa

7.3 milhdes de garrafas de
espumantes negociadas de janeiro a
outubro de 2024

Projecado de crescimento: 20% em
volume e 10% em valor. A subcategoria
dos moscatéis deve fechar o ano com
50% de expansao em volume e valor;

Em volume, os espumantes do tipo moscatel
representam 60% de todas as borbulhas
comercializadas pela Aurora, seguido do brut
(34%), demi-sec (5%) e extra brut (1%);

Mudanca de perfil de consumo

O resultado da Cooperativa Vinicola Aurora
reflete as transformagoes no comportamento do
consumidor brasileiro, que agora vé os espumantes
como uma bebida para celebrar conquistas cotidia-
nas, @ nao apenas em ocasioes sazonais como o

Natal e Reveillon.

Essa democratizagao do consumo tem sido
acompanhada por uma crescente valorizagao dos
espumantes nacionais, que hoje detém cerca de

80% do mercado interno. Também é consequéncia

www_engarrafadormoderno.com br

40% do volume de moscatéis
vendidos e 25% de todas as
comercializagdes de espumantes
da cooperativa;

6 linhas de produtos comercializados

no mercado interno (Aurora,
Procedéncias, Gioia, Pinto Bandeira,

Saint Germain e Conde de Foucauld);

O Aurora Moscatel é o
espumante mais premiado
da vinicola, com 119 medalhas;

Espumantes exportados para
cinco paises (Curacao, Japdo,
México, Paraguai e Russia).

do aumento pela procura por estilos diversificados,
COMO roseés e Versoes premium, como 0s espuman-
tes com a Denominacao de Origem (D.O.) Altos de

Pinto Bandeira.

‘Os espumantes deixaram de ser vistos apenas
como bebidas para festas de final de ano e passa-
ram a marcar presenca em momentos cotidianos,
evidenciando a democratizagao do consumo. Hoje,
a Aurora registra vendas consistentes durante todo
0 ano, incluindo periodos que anteriormente eram
considerados de baixa sazonalidade”, pontua o dire-

tor de Marketing e Vendas da Aurora.

13
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TENDENCIAS para o
MUNDO DOS VINHOS em 2025

Vinhos de paises pouco explorados pelos apreciadores
estarao entre as novidades. Blends, rotulos apimentados
e com guarda até 2042 sao exemplos

m 2024, enquanto o consumo global de vinhos enfrentava
um leve declinio devido a mudangas nos habitos de consu-
mo e restricoes economicas, o Brasil se destacou como uma
excegao. Com as vendas crescendo e uma curiosidade renovada
pelo universo vinicola, o pais tem se consolidado como um terreno

fertil para novas e diversificadas exploragoes.

Se em outras partes do mundo as mudangas nos habitos de
consumo e as restrigoes economicas freiam o interesse por bebi-
das alcoolicas, no Brasil, o vinho & abragado como uma experién-
cia sensorial e cultural em constante evolugao. Enquanto o mun-

do lida com um cenario mais contido, o Brasil encontra no vinho

um universo de possibilidades a ser explorado, tanto como um
prazer gastronomico quanto como uma jornada cultural. O pais
Por Jonas Martins segue um roteiro proprio, desafiando tendéncias e reafirmando
sua identidade como um mercado vibrante e em expansao. O
aumento nas vendas e o interesse por novas descobertas reforgam

que o pais & um territorio promissor para a diversificagao vinicola.

Veja algumas perspectivas para 2025 elencadas pela MMV:

14 Engarrafador Moderno



1 - Mais que classicos

O paladar brasileiro, historica-
mente dominado por rotulos argen-
tinos, chilenos e portugueses, vem
ganhando novos horizontes com a
ascensao de vinhos franceses, ita-
lianos e espanhois que comegam
a conquistar coragoes e paladares,
apresentando vinhos que, embora
classicos, ainda sao considerados
novidades para muitos consumido-

res locais.

No entanto, esta nao é a Unica
frente de crescimento. AMMV abraga
esse dinamismo e ja se movimenta
para introduzir e fomentar o mercado
com selecoes de outras regioes. En-
tre eles, estao vinhos requintados da
Ribera del Duero, na Espanha, cada
vez mais populares que devem res-
soar bem com o gosto brasileiro, ofe-
recendo uma excelente alternativa
aos conhecidos Malbecs argentinos

e Cabernet Sauvignons chilenos.

Sera o nosso segundo parceiro
na renomada regidao de Ribera del
Duero. Os vinhos de la sao pouco
explorados no Brasil, poréem sua ri-
queza de sabores tem tudo para con-
quistar ainda mais espago no merca-

do nacional.

www_engarrafadormoderno.com br

2 - Descobertas Exéticas
e Acessiveis

O interesse por vinhos de re-
gioes menos convencionais tambem

cresce. Paises como Eslovénia, Hun-

gria e Macedonia comegam a atrair
atencao, oferecendo rotulos exoticos
e acessiveis. Da mesma forma, re-
gioes como Nova Zelandia e Austra-

lia apresentam vinhos que dialogam

com o perfil tropical do brasileiro,
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como o Andrew Mcpherson Shiraz e
o exclusivo Tahbilk Old Vines Caber-

net Shiraz.

O vinho australiano Andrew
Mcpherson Shiraz & produzido pela
Mcpherson Family Vineyards, na
regiao de Victoria. O processo de
fermentacao em tanques de ago
inox com bragos varredores permite
uma leve e constante remontagem,
visando extrair mais cor e suavizar
os taninos. Ele & envelhecido por 12
meses em carvalho francés e revela
aromas intensos de frutas escuras,
como cereja preta, mirtilo, ameixa e
jabuticaba,  complementados
por pitadas de pimentas-pretas
e doces. Na boca, as frutas ma-
duras, especialmente a ameixa,
destacam-se, enquanto o toque
apimentado confere ao vinho
uma personalidade marcante,
harmoniosamente  integrada

com a madeira.

Ja o Tahbilk Old Vines Ca-
bernet Shiraz, da Tahbilk Esta-
te € feito a partir de vinhedos
de Syrah plantados em 1860 e
1933 e de Cabernet de 1949,
envelhecido por 18 meses em
barris de carvalho francés e
americano, com maioria de pri-

meiro uso. E complexo, pronto

16

para ser apreciado, mas também
adequado para guarda prolongada.
No aroma, especiarias e ervas apare-
cem inicialmente, seguidas por frutas
escuras maduras. No paladar, & su-
culento, destacando o sabor de cedro
bem integrado com as notas frutadas.
Considerado um grande vinho, & ven-
dido no Brasil em edigao limitada. A
garrafa desse rotulo € um pouco mais

cara: na casa dos R$ 900,00.

3 - Exclusividade e Sofisticacao

Alem disso, o mercado premium

ganha forca com iniciativas como a
importagao do renomado Brunello
di Montalcino 2016 Paradiso di Ca-
cuci, um rotulo iconico da Toscana,
disponivel em edicoes especiais.
Esse vinho, conhecido por sua pro-
fundidade aromatica e potencial de
guarda ate 2042, € um deleite para
os apreciadores mais exigentes. Os
rotulos atendem a demanda por ex-
periencias sofisticadas e personali-
zadas, combinando autenticidade e

historia.

O Brunello di Montalcino 2016
Paradiso di Cacuci &€ um vinho ita-
liano da Toscana, elaborado
exclusivamente com uvas
Sangiovese da safra de 2016
e possul teor alcoodlico de 14%.
A colheita € manual, e a fer-
mentagao ocorre em tanques
de ago inox com temperatura
controlada, seguido por um
envelhecimento de 24 meses
em barris de carvalho da Esla-
vonia (nao confunda com Eslo-

vénia, rs).

Com nota maxima (5/5) e
potencial de guarda ate 2042,
este vinho exibe uma cor ver-
melha rubi profunda. Seus aro-
mas complexos incluem frutos

silvestres maduros, tabaco e

Engarrafador Moderno



couro, enquanto o bouquet evolui
para notas de cogumelos e terra
molhada. No paladar, & envolvente e
equilibrado, destacando frutas pas-
sas e um leve defumado, um exem-

plar magistral para qualquer adega.

Pela primeira vez iremaos impor-
tar 3 safras diferentes de um mesmo
vinho, que serao apresentadas em
exclusivas caixas de madeira para
consumidores dispostos a investir
um pouco mais em busca de auten-

ticidade e historia de cada garrafa.

4 - Blends: A nova tendéncia

No Chile, os vinhos de corte, ou
blends, véem ganhando popularida-
de, um reflexo de consumidores que
buscam experiéncias mais diversi-
ficadas. Essa tendéncia ja da sinais
de chegar ao Brasil, oferecendo uma
alternativa interessante aos tradicio-
nais varietais, como Cabernet Sau-
vignon e Carméneére. Os blends re-
presentam inovagao e complexidade,
caracteristicas que estao cada vez

mais em alta no gosto dos brasilei-

ros, ressaltando que essa tendéncia
reflete um mercado que, embora bem
estabelecido, esta aberto a inovagoes
e experiéncias. Assim, espera-se que
essa preferéncia por blends atinja
o mercado brasileiro com forca em
2025, a medida que os consumidores
busquem novas experiéncias eno-
logicas e abragam a diversidade de
sabores que os vinhos de corte tém a

oferecer.

Jonas Martins
Gerente comercial da MMV Vinhos

Damos forma

al futuro de
las bebidas

Soluciones disefiadas
por especialistas para dar

respuesta a la diversidad
del mercado de bebidas

Ziemann
Holvrieka

ziemann-holvrieka.com
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SIMEI apresenta
INOVACOES TECNOLOGICAS
para OTIMIZACAO da PRODUCAO

EVENTO TEVE AUMENTO CONSIDERAVEL NO NUMERO
DE VISITANTES DEIXANDO EXPOSITORES
SATISFEITOS COM NEGOCIOS REALIZADOS

Por Carlos Donizete Parra

312 edicao do SIMEIl mostrou um alinhamento com as estratégias globais do mundo dos negocios: susten-
tabilidade, inteligéncia artificial, inovagoes em automagao e eficiencia sao fatores presentes na maioria das
novidades apresentadas pelos expositores, assim como nas palestras e conferéncias realizadas nos quatro pavi-

lhoes da feira.

O SIMEI teve um aumento de cerca de 12% no numero de
visitantes deixando expositores satisfeitos com os negocios e ne-

tworking realizado nos quatro dias de evento.

Sistema de limitacao de perda
de compostos aromaticos

O Aromaloc?, fabricado pela JU. CLA.S., € um sistema de limi-

tacao de perda de compostos aromaticos durante a fermentagao.

a seletividade das membranas na fase gasosa, reduzindo a ener-

gia necessaria para o processo.

Engarrafador Moderno



Rotuladora otimiza a linha de envase
Para o mercado de vinhos, a Kosme apresentou no SIMEI a rotuladora Flexa Plus Sensicol para rotulos autoadesivos.

O equipamento possui um design ergondmico que facilita o manuseio do operador, inclusive para trocas de formatos e
atividades do dia a dia. Sistema inteligente de orientagao de garrafas e solugoes de rotulagem altamente personalizadas
com selecoes simplificadas que podem ser executadas diretamente do painel de controle pelo operador. Essas facilidades

garantem mais agilidade otimizando a integragao da rotuladora com os outros equipamentos da linha de envase.

A Kosme apresentou ainda a |Beer
mate, uma linha completa de equipa-
mentos para envase de cerveja em
vidro e lata em diversos fermatos de

embalagem.

A rotuladora Flexa Plus Sensicol
possui design ergondémico
gue facilita 0 manuseio
do operador, inclusive
para trocas de formatos
e atividades do dia a dia

www_engarrafadormoderno com br 19
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Desalcolizacao de vinhos
através de membranas

A Permeare , empresa da Ominia Technologies,
apresentou no SIMEI o Libero Beverage e Libero
Wine, um equipamento para Desalcolizagao de vi-

nhos atraves de membranas.

O processo de desalcolizagao combina a os-
mose reversa e a destilagao a vacuo permitindo a
remogao parcial do etanol, reduzindo o conteldo de

alcool a 0,05%.

A extragao de alcool ¢ feita por diferentes con-
centragoes preservando as qualidades organoléepti-

cas da bebida e protegendo os aromas com a baixa

fervura.

Monitoramento continuo e preventivo
das operacdes com IA

Uma das novidades da PE Labellers no SIMEI
foi a TelescoPE, uma solugao que utiliza inteligéncia
artificial para oferecer ao cliente a gestao do equi-
pamento de rotulagem e de todos os acessorios da

maquina.

O sistema desenvolvido pela PE Labellers per-

mite o monitoramento continuo e preventivo das

A Modular SL permite um aumento de cerca operagoes, assim como o controle da eficiencia e
de 6% de produtividade e possibilita o trabalho outros parametros necessarios para a otimizagao da
com cola quente e fria em uma mesma estacao producéo.

20 Engarrafador Moderno



A empresa apresentou também em seu estan-
de as rotuladoras Aurora 5.0, Modular SL e 200 SL
com destaque para os ganhos de produtividade e
de flexibilidade desses equipamentos. A Modular SL
permite um aumento de cerca de 6% de produtivida-
de e possibilita o trabalho com cola quente e fria em

uma mesma estacao.

Scanner de analise para vinhos

Entre os destaques do SIMEI esta o Wine Scan
3 S02 da Foss, um scanner de analise para vinhos

que aumenta a precisao na medicao de SO, livre

e total, permitindo um controle mais adequado do Scanner de anélise para vinhos aumenta
processo produtivo. a precisao na medicao de SO, livre e total

Fale Conosco:
multipet@multipetsopradoras.com.br
multipetsopradoras.com.br

45 3056-1800

ZMultipet

COMPACTA
E MODERNA:

CONHEGA AES/\3-s&

|Até 6.000 garrafas por hora

|Sopro de baixa gramatura

[Mov. eletrica por servo motor

|Baixo consumo energético
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Utilizado na sala de controle ou laboratorio,

analisa o mosto, o mosto sob fermentacao e o vi-

nho pronto. Entre os parametros que podem ser
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analisados estao o alcool, pH, agucar, acido tarta- b o ' o
Especialistas apresentaram técnicas

de envelhecimento do vinho em barricas

de madeira, ceramica e uma técnica onde o vinho
passapor barrica de madeira e transferéncia

de calor com pedras

rico e malico.

Tostas diferenciadas na madeira
podem conferir sabores e aromas
diferenciados aos vinhos

Com mediagao especial de Gabriele Goretti, Mas-

ter of Wine, e a presenca de especialistas de vinicolas mite a produgéo de vinhos de alta complexidade

da ltalia e da Franga, foram apresentadas tecnicas de e com envelhecimento prolongado resultando em

envelhecimento do vinho em barricas de madeira, ce- produtos perfumados e muito aromaticos.

ramica e uma tecnica onde o vinho passa por barrica

de madeira e transferéncia de calor com pedras. Em seguida, os especialistas mostraram tec-

nicas e equipamentos que melhoram a qualidade

Gabriele Goretti fez uma breve analise da Ti- do vinho envelhecido em barricas. Um dos equi-

morasso, uma uva bastante complexa e que per- pamentos apresentados simula uma barrica de
ceramica com porosidade de 3% a 6% com fundo
inclinado que possibilita uma lenta micro oxigena-

cao com resultados bem atraentes ao vinho.

Para o envelhecimento de champagne, o espe-
cialista francés destacou a tosta da barrica de ma-

deira resultando em sabores e aromas diferenciados.

14 NOVEMBRE 2024

| di affinamento tra lef

A Maison Moussié apresentou um novo conceito
em que a barrica de madeira & composta de serpen-
tinas onde o calor e transferido atravées de agua que
passa por pedras especialmente selecionadas para
o envelhecimento de vinhos. Essa transferéncia de
calor entre a pedra e a barrica possibilita um vinho
com aromas frutados e com um perfil aromatico bas-

tante atrativo para o mercado atual.

Todas as palestras e discussoes foram acom-
panhadas por degustagoes guiadas pelo Master of
Wine Gabriele Goretti.

Engarrafador Moderno
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CAFE | TENDENCIAS

O que esperar da cafeicultura

nos proximos anos

Especialista destaca a alta tecnologia e visao
ecossistémica da producao como pontos essenciais

m um mundo que passa por
constantes mudangas clima-
ticas, crises globais e alte-
racoes de comportamento do con-
sumidor, espera-se que os setores
agricola e agropecuario passem por
transformacoes significativas impul-
sionadas por avangos tecnologicos
e mudancas nas demandas sociais e

ambientais nos proximos anos.

‘Estima-se que nos proximos
anos a cafeicultura seja marcada por
integracao de tecnologias avanga-
das, praticas sustentaveis, além da
adaptacao as mudancas nas deman-
das do mercado, que serao cruciais
para garantir a eficiencia, a sustenta-
bilidade e a competitividade do setor.
Agricultura de precisao, sistemas de
irmgacac inteligentes, plataformas
digitais, big data e economia circular
sao alguns exemplos que vao estar

mais presentes no dia a dia do pro-

24

dutor®, afirma Simao Pedro de Lima,
Diretor Presidente Executivo da Coo-
perativa dos Cafeicultores do Cerra-

do (Expocacer).

O valor do mercado cafeeiro &
estimado em US$ 132,13 bilhoes em
2024, e devera atingir US$ 166,39
bilhoes ate 2029, crescendo a um
CAGR de 4,72%, de acordo com
um levantamento da empresa de
inteligéncia Mordor Intelligence. A
pesquisa ainda destaca que os con-
sumidores estao migrando para um
cafe rastreavel, com praticas regene-
rativas, consequentemente, os prin-
cipais players estao engajados em
inovagoes de produtos para manter

uma posi¢ao mais forte no mercado.
Sustentabilidade real

O uso intensivo de drones e sen-
sores para monitoramento das plan-

tagoes, permitindo uma gestao mais

eficiente de recursos como agua e
fertilizantes sera essencial na cafei-
cultura na proxima década. De acor-
do com a Expocacer, a cafeicultura
regenerativa com foco em técnicas
que restauram a saude do solo, as-
sim como a implementacao de pra-
ticas que minimizam a pegada de
carbono, incluindo o uso de energias
renovaveis e a gestao de residuos
organicos, devem se tornar “agoes’

comuns entre os cafeicultores.

Técnicas utilizadas para desen-
volver variedades mais resistentes a
pragas e doengas, aléem de melhorar
a produtividade e a qualidade nutri-
cional se tornarao fundamentais para
sobrevivéncia das plantagoes em

meio as mudangas climaticas.

Engarrafador Moderno



Tecnologia

A tecnologia deve marcar profun-
damente a cafeicultura nos proximos
anos. “Vamos ver mais o uso de fer-
ramentas de software que ajudam
agricultores a tomar decisoes base-
adas em dados, desde a previsao
do clima até a gestao financeira. A
coleta e analise de grandes volumes
de dados para identificar padroes
e tendéncias, ajudando a prever
problemas e otimizar a producao
também sera observada, bem como
o uso de tratores e colheitadeiras
autonomas, capazes de operar sem
intervengao humana, que aumenta-
rao a eficiencia e reduzirao os custos

operacionais; alem da integracao de

www_engarrafadormoderno.com br
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dispositivos conectados que coletam
e analisam dados em tempo real,
melhorande a tomada de decisao’,

diz Simao.
Consumo e economia

Empresas agricolas e agropecu-
arias tendem a controlar mais etapas
da cadeia produtiva, desde a produ-
cao ate a distribuigao, para melho-
rar a eficiéncia e a rastreabilidade.
O enfoque no reaproveitamento de
residuos agricolas e agropecuarios,
transformando-os em novos produ-
tos ou fontes de energia deve ter um

grande destaque no setor.

Segundo a Expocacer, a cres-

cente demanda por produtos de bai-

xa emissao de carbono e alimentos
que oferecem beneficios adicionais a
saude tendem a ser cada vez maior,
entao, sera possivel ver um foco
maior na capacitagao de agricultores
com novas tecnologias e praticas
sustentaveis através de programas
de treinamento e educagao continua,
para atender as novas demandas de

consumo da melhor maneira.

‘Politicas  governamentais de
apoio para a adogao de tecnologias
avancadas e praticas sustentaveis,
incluindo subsidios e incentivos fis-
cais, serao fundamentais para este
novo cenario na cafeicultura, contri-
buindo para um futuro prospero do
setor’, finaliza o Diretor Presidente

Executivo da Expocacer.
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SUSTENTABILIDADE e
INOVACOES sao destaques
da BRAUBEVIALE

SOLUCOES EM PRODUTOS E SERVICOS PARA

A CADEIA PRODUTIVA DE BEBIDAS

Par Carlos Donizete Parra

BrauBeviale 2024, feira de fornecedores para
industria de cervejas e bebidas, reuniu fornecedo-
res de matérias-primas, ingredientes, embalagens,
equipamentos e solugoes logisticas. Com cerca de
820 expositores em nove pavilhoes e uma participa-
cao de cerca de 50% de expositores internacionais,
a feira ofere solugdoes que abrangem toda a cadeia

de produgao de bebidas.

Enchedora da KHS

fol desenvolvida para os
engarrafadores que necessitam
de menores produgoes

26

KHS apresenta enchedora de latas com
design compacto e instalacdo plug & play

A Innofill Can C, enchedora de latas apresentada
pela KHS na BrauBeviale, foi desenvolvida para os
engarrafadores que necessitam de menores produ-

coes. O equipamento atua numa faixa de produgao

entre 5 mil a 60 mil latas por hora. Entre os diferen-
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ciais estao o design compacto que ocupa menos es-
paco e cabe perfeitamente dentro de um container
o que facilita a exportagao e instalagao em sistema
plug & play. Outro diferencial € que o design permi-
tiu a instalagao da recravadora Ferrum no mesmo
chassi integrando completamente os processos e
facilitando ainda mais os servigos de manutencao.
Todas as utilidades e painéis foram colocados no

mesmo espago facilitando a operagao e controle.

Com a crescente demanda por economia de
recursos, a industria de embalagem esta desenvol-
vendo latas com paredes cada vez mais finas, para
isso a KHS desenvolveu um kit de conversao para
atender essas mudangas. Enquanto as enchedo-
ras classicas podem suportar uma forga de até 800
newtons durante a pressao de contato da valvula de
enchimento e o enchimento subsequente, 675 new-
tons & o maximo suportado pelas enchedoras que

trabalham com latas mais leves.

www_engarrafadormoderno.com br
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Neste caso, as mudancas nas valvulas de enchi-
mento podem ser realizadas passo a passo e duran-
te a manutencao regular sem prejudicar o processo
de producao. Essa adaptagao garante a integridade
das latas mais leves que devem crescer no merca-
do devido a redugao de custos e uma pegada mais

sustentavel das empresas.

Lavadora de garrafas com sistema
de ultrassom é destaque da Sidel

A Sidel apresentou a Hydra Ultrasonic durante
a BrauBeviale, realizada em Nuremberg, Alemanha.
Pensada para reduzir custos de produgao e melho-
rar a pegada ambiental, a Hydra Ultrasonic combina
o processo tradicional de lavagem de garrafas com
a tecnologia de ultrassom oferecendo maior rendi-
mento operacional na lavagem de retornaveis de
vidro e PET, garantindo uma limpeza higiénica antes

das embalagens retornarem ao mercado.
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Na lavagem de garrafas & necessario um equili-
brio perfeito em algumas variaveis como temperatu-
ra, tempo e concentragao de quimicos para obtencao

da maxima eficiéncia e qualidade nesse processo.

‘Um dos diferenciais da Hydra Ultrasonic & con-
seguir equilibrar essa receita que executa a lavagem,
alem disso, fomos muito felizes em adicionar o ul-
trassom que agora se torna a quarta variavel desse
processo melhorando extremamente a capacidade
de lavagem através do efeito mecanico causado pelo
ultrassom. Além da qualidade do processo, essa tec-
nologia traz efeitos imediatos na redugao de recursos
como quimicos, energia, agua e vapor indo de encon-
tro as demandas atuais de toda a industria’, explica
Marcelo Sobrero, diretor de vendas da Sidel, durante

a apresentacao do produto na BrauBeviale 2024.

Hydra Ultrasonic possui design compacto, ocu-
pando cerca de 25% menos espago que 0s equi-
pamentos tradicionais, alcangando alta eficiéncia
de lavagem das superficies interna e externa das
garrafas, sendo capaz de eliminar, inclusive, tipos

de sujidades resistentes a soda caustica.

Tecnologia as Sidel
permite a redugao de
custos e melhoria

da pegada ambiental

O processo de ultrassom possibilita ainda a la-
vagem Interna do proprio equipamento reduzindo
as necessidades de paradas e, consequentemente,
aumentando as taxas de produgao em cerca de 15%.
Alinhada as demandas de sustentabilidade, essa
nova tecnologia de lavagem possibilita uma redugao
de 20% no consumo de energia e vapor, alem de 15%
do consumo de agua. E possivel também eliminar to-

talmente a utilizagao de vapor se o usuario preferir.

Inovacao em ingredientes
para producao de bebidas

Novonesis, empresa criada a partir da uniao en-
tre Novozymes e Christian Hansen, apresentou na
BrauBeviale um portfolio de enzimas e ingredientes

para producao de bebidas e alimentos.

A agua lupulada Alpha Boost, distribuida no
evento apresentou o ProSilience HU58, um probioti-
co para bebidas que traz como beneficios o aumen-
to da imunidade, alem daqueles relativos a melhora
do funcionamento do sistema digestivo e da salde

intestinal. Imunidade e saude intestinal, segundo a

Engarrafador Moderno



empresa, sao dois topicos prioritarios para os con-

sumidores atualmente.

A empresa também destacou a SmartBev Fly,
uma levedura liquida congelada, que permite um
ponto de partida de alta qualidade em cada propa-
gacao, alem de permitir uma primeira fermentagao
mais consistente em tempo reduzido. Facil de usar
(faz o pitch direto no propagador), inoculagao alta-
mente higiénica (sem risco de contaminagao) e shelf

life prolongado de 24 meses.

Mais eficiéncia na moagem com

o moinho T-Rex da Ziemann Holvrieka

Um dos protagonistas do estande da Ziemann
Holvrieka na BrauBeviale deste ano foi o T-Rex,

um moinho usado em cervejarias e destilarias para

www_engarrafadormoderno.com br

processar varios cereais, como malte, cevada, ar-
roz, milho e outros adjuntos. Ele oferece opcoes de
moagem seca € umida, o que o torna uma alternati-
va versatil aos moinhos umidos e moinhos de rolos.
Seu elemento central € o mecanismo de moagem.
Nao utiliza rolos cilindricos, mas sim discos de du-
plo cone entrelagados que formam um espago em
forma de zig zag. Este design cria uma ampla area
de processamento em um espaco reduzido e com-
pacto. Outras vantagens sao o alto rendimento es-
pecifico, baixo consumo de energia e a facilidade de

manutencao e limpeza.

O principal objetivo do sistema de moagem
T-Rex e triturar o malte e outros cereais em pedagos
pequenos para facilitar a acao enzimatica durante
a brassagem. A qualidade do grist resultante afeta
diretamente varios aspectos do processo de fabri-
cacao de cerveja, inclusive a eficiéncia, o rendimen-
to, a fermentacao, a filtrabilidade, a cor, o sabor e
o carater geral. O moinho T-Rex tem como objeti-
vo obter a composigao ideal do grist, garantindo o
esmagamento completo das cascas e permitindo a
extracao perfeita dos grists. Os especialistas da Zie-
mann Holvrieka também mostraram como utilizar o

bagaco cervejeiro como fonte de energia renovavel.

Outra novidade seguindo conceito sustentavel € o
BrewSonic, um sistema de limpeza CIP otimizada com

ondas de ultrassom e bombas de calor para a geragao

A agua lupulada Alpha Boost

é adicionada de um probiotico para
bebidas que traz como beneficios

o aumento da imunidade, além
daqueles relativos a melhora do
funcionamento do sistema digestivo
e da saude intestinal
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de frio/calor, uma alternativa para controlar a tempe-
ratura nas fabricas de cerveja reduzindo os custos de
energia e as emissoes de CO2. A interconexao inteli-
gente dos fluxos de refrigeracao e aquecimento cum-
pre um papel importante nos processos sustentaveis,

tanto do ponto de vista ecologico como econémico.

O controle preciso dos parametros
de fermentacao permite

a elaboracao de produtos

com sabores, texturas

e aromas cada vez melhores

30

O T-Rex & um moinho usado
em cervejarias e destilarias
para processar diversos cereais

Fermentacao de precisao para producéo
de proteinas e alimentos alternativos

A fermentagao de precisao vem ganhando des-
taque em varias industrias impactando diretamen-
te na disponibilidade e qualidade dos produtos no
mercado. O controle preciso dos parametros de
fermentacao permite a elaboracao de produtos com

sahores, texturas e aromas cada vez melhores.

O método esta alinhado as demandas de sus-
tentabilidade ja que possibilita o aumento na pro-
ducao de alimentos, ao mesmo tempo em que re-
duz a necessidade de terras para o cultivo desses
produtos. Isso também incentiva a produgao local,
diminuindo custos com logistica e transporte, além
de reduzir a emissao de gases de efeito estufa, um
grande vilao da sociedade no que diz respeito as

questoes climaticas.

Durante a BrauBeviale, a Krones, através de

sua divisao de processos Steinecker, apresentou




Therezopolis Ebenholz conquista medalha de Prata no European Beer Star

A BrauBeviale foi palco da premiagao do European Beer
Star, uma das mais tradicionais, renomadas e dificeis com-
peticoes cervejeiras do mundo. Foram quase 2.500 cervejas
inscritas, de 50 paises.

A cerveja Therezépolis Ebenholz conquistou medalha
de Prata na categoria German-Style Dunkel, que é uma das
categorias mais dificeis e concorridas desse concurso. Ga-
briel Di Martino da Coca-Cola FEMSA e mestre cervejeiro da
Therezopolis, representou a cervejaria recebendo o prémio

da cerveja brasileira, com receita alema, em um dos concursos mais renomados do mundo, que acontece na
Alemanha.

seu mais recente desenvolvimento nessa area, um bioreator que utiliza
a fermentacao de precisao para producao de produtos como enzimas,

gorduras, proteinas, vitaminas e outros.

As proteinas produzidas no fermentador podem ser combinadas com
outros ingredientes e posteriormente processadas para reproduzir carnes,
ovos ou laficinios. Segundo a empresa, um exemplo concreto desse cultivo
e replicagao de tais proteinas é a produgao de hiomassas, onde as celulas
sao colocadas em um tanque bioreator e a multiplicagao celular acontece.

Com parametros adequados e controlados, o bioreator fornece o ambiente

adequado para a propagacao dos nutrientes e sua transformacao de acor-

do com as especificacoes do fabricante de bebidas e alimentos.

Com design compacto e oferecido em tamanhos de 500 a 100 mil litros,

o bioreator permite ganhos de escala e flexibilidade. O equipamento pode

ser adaptado em tangues e processos ja existentes possibilitando eficiéncia

de custos. Possui facil instalagao, operagao simples e baixa manutengao.

O bioreator foi concebido com base na tecnologia ja comprovada pela

Steinecker para fermentacdo de cerveja, o fermentador Steinecker Posei-

don. O equipamento é uma alternativa para a producao rapida, ecologica e
economica de cerveja, inclusive sem alcool. Nesse processo, o mosto € pro-
duzido em um ambiente aerobico sem producao de etanol, possibilitando a
producao de cerveja sem alcool 0,0%, em tempos extremamente reduzidos

com fermentagao em 48 horas.

www_engarrafadormoderno.com br




SUSTENTABILIDADE | RECICLAGEM

Por que reciclamos tao pouco?

A reciclagem é um elo fundamental da economia circular e,
por isso, necessita de investimentos e divulgacao

Por Isabela Bonatto
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uando se discutem solu-
¢Oes que promovem a eco-
nomia circular e protegem
o meio ambiente, & crucial evitar ter-
mos como “dificil’. Por outro lado, ao
se deparar com resultados insatisfa-
torios, € comum identificar as dificul-
dades e reconhecer que o processo
pode nao ser facil, a fim de encontrar

solugoes.

Areciclagem vive esse paradoxo.
Deve-se, entao, abordar a verdade?
Revelar as baixas taxas de reapro-
veitamento de materiais ou, ao con-
trario, incentivar a ideia de que se
esta avangando? Embora dados pre-
cisos sejam fundamentais para deba-
ter cenarios e buscar melhorias, eles
nao devem desmerecer o processo.
Nao ha como negar que a reciclagem
é um elo fundamental da economia
circular. Através dela, & possivel re-
cuperar matéria-prima, gerar novos

insumos, reduzir a extragao de re-

cursos virgens e minimizar impactos
ambientais, além de contribuir para a
mitigagcao das emissoes de gases de
efeito estufa. A reciclagem deve, sim,
ser incentivada, valorizada e consi-
derada uma pega-chave na gestao

sustentavel de residuos.

No entanto, existem varios desa-
flos para aumentar a porcentagem
de materiais reciclados no Brasil e
no mundo. Ainda assim, a recicla-
gem continua sendo essencial para
a economia circular. Embora nao fi-
gure como prioridade na hierarquia
de gestao de residuos, & imprescin-
divel reconhecer seus beneficios.
E necessario entender os gargalos
em determinados segmentos ou
materiais, pois a apresentacao de
numeros negativos sem a devida
contextualizagao pode gerar um falso
diagnostico, dificultande uma discus-
sa0 mais seria entre o poder publico

e a sociedade.

Engarrafador Moderno



Por isso, € necessario examinar
os dados atuais, que, embora nac
sejam tao motivadores, ajudam a en-
tender melhor por que a reciclagem
ainda nao alcangou o sucesso dese-
jado, permitindo, assim, a busca por

solugoes adequadas.

No Brasil, embora nao haja um
consenso oficial entre as diferentes
fontes de pesquisa, de acordo com
a Associagao Brasileira de Empresas
de Limpeza Publica e Residuos Es-
peciais (Abrelpe), ISWA, Sistema Na-
cional de Informagoes sobre Sanea-
mento (SNIS) e Instituto de Pesquisa
Econémica Aplicada (Ipea), estima-se
que apenas 4% a 9% dos materiais

descartados sejam reciclados.

Infelizmente, a Ameérica Latina
e a Africa sdo as regides que me-
nos reciclam no mundo, com taxas
em torno de 4%, enquanto a media
global & de 13,5%. A maior parte dos
residuos continua sendo destinada a

locais inadequados.

Curiosamente, paises com niveis
de desenvolvimento e renda seme-

lhantes aos do Brasil, como Chile, Ar-

gentina, Africa do Sul e Turquia, apre-

sentam taxas de reciclagem na faixa
de 16%. Entao, onde esta a falha?
Em comparacao com paises desen-

volvidos, a distancia & ainda maior.

Na Alemanha, por exemplo, a re-
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Apesar do aumento do debate

sobre residuos, poucas cidades

tratam o tema com seriedade. A falta de
investimento em educacéao impede
muitos cidadaos de separarem

seus residuos corretamente
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ciclagem atinge quase 70%, consoli-
dando-se como o maior reciclador da
Uniao Europeia, com uma taxa esti-
mada de 69,1% em 2022. Na Uniao
Europeia, oito paises reciclam mais
de 50% de seus residuos munici-
pais, enquanto outros, como Chipre,
Romeénia e Malta, registram taxas
abaixo de 20%.

O Brasil possui grande potencial
para aumentar seus indices de reci-
clagem, mas enfrenta diversos fato-
res que contribuem para a estagna-

¢ao. Entre eles:

» Falta de infraestrutura e coleta
seletiva adequada: Menos de 20%
da populagao tem acesso a um sis-
tema eficaz, devido a caréncia de
planejamento e infraestrutura nas

prefeituras;

* Falta de conscientizagao: Ape-
sar do aumento do debate sobre resi-
duos, poucas cidades tratam o tema
com seriedade. A falta de investimen-
to em educagao impede muitos cida-
daos de separarem seus residuos

corretamente:

* Escassez de politicas publicas
e privadas: A regulamentagao, fisca-
lizagao e parcerias para o tratamento

de residuos solidos sao limitadas;

* Desinteresse politico e ma for-
mulagao de contratos e impostos: A

ma formulagao de contratos e a alta
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Menos de 20%
da populacao tem
acesso a um
sistema de coleta
seletiva eficaz,
devido a caréncia
de planejamento
e infraestrutura
nas prefeituras

tributagao sobre materiais reciclados
desincentivam a coleta seletiva, one-

rando ainda mais a reciclagem;

* Custo elevado da coleta sele-
tiva: A coleta seletiva & pelo menos
quatro vezes mais cara e depende
de infraestrutura adequada e partici-

pacao da populagao;

* Dificuldade em valorizar o setor
informal: A maioria dos matenais re-
ciclados no Brasil é coletada por ca-
tadores, que enfrentam remuneragao
baixa e priorizam materiais de maior

valor;

* Desafios com embalagens e
design: Muitos materiais sao mal pro-
jetados, dificultando sua reciclagem.
Aindustria de embalagens ainda nao
se ajustou totalmente a cadeia de
reciclagem, e a introdugao de novos
materiais pode agravar os problemas

existentes:

Os desafios enfrentados pela re-
ciclagem no Brasil exigem atencao e
acoes coordenadas para promover
melhorias. Embora existam obsta-
culos, também ha solugoes viaveis
que podem tornar a reciclagem mais
competitiva em relagcao as mate-
rias-primas virgens, aléem de meca-
nismos que valorizem as industrias
que utiizam materiais reciclados. A
evolugao tecnologica pode otimizar
os processos de coleta e triagem,
enquanto a valorizagao da economia
circular abre oportunidades para no-

VoS negocios € Inovagoes.

E crucial reconhecer o trabalho
daqueles que atuam na linha de fren-
te da reciclagem, pois cada avango
contribui para um sistema mais efi-
ciente e sustentavel. A transicao para
uma economia circular requer a co-
laboragao de governos, empresas e
sociedade. Com comprometimento
e esforco conjunto, é possivel supe-
rar os desafios e construir um future
mais consciente e ambientalmente

responsavel.

Isabela Bonatto

Possui doutorado e mestrado
em Engenharia Ambiental pela
Universidade Federal de Santa
Catarina, além de MBA em
Gestdo Ambiental
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Aquacheck: metodologia e conhecimento
para o uso inteligente da agua.

A agua tem um papel fundamental na industria de alimentos e bebidas e o uso desse recurso natural tao
importante é uma necessidade do negécio e parte integrante das organizagcdes em todo o mundo.

O AquaCheck é uma solucéo Diversey que proporciona uma linha base de eficiéncia do uso de dgua
através de levantamento e acompanhamento dos dados e processos por nossos especialistas. Essa
metodologia em conjunto com o conhecimento de nossa equipe, identifica e proporciona solucodes de
otimizacdo do uso do recurso agua de forma inteligente em diferentes processos.

Em parceria com nossos clientes, obtivemos sucesso na aplicacdo da solucdo AquaCheck:

\

Consulte nossos experts ou entre em contato
com um dos nossos representantes.

+2.000.000 m* de
dgua economizada
ao ano

Para saber mais sobre nossas solugées,
escaneie 0 QR Code ao lado.

A

@Diversey

A SOLENIS COMPANY

All statements, information and data presented herein are believed to be accurate and reliable, but are not to be taken as a guarantee, an express warranty or an implied warranty of merchantability or
fitness for a particular purpose, or representation, express or implied, for which Solenis and its subsidiaries assume legal responsibility. ®Registered trademark, Solenis or its subsidiaries, registered in
various countries. ™Trademark, Solenis or its subsidiaries, protected in various countries.
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TURNOVER brasileiro

aumenta: qualis 0s
Impactos para as empresas?

Turnover elevado causa transtornos e prejuizos as empresas brasileiras.
As empresas precisam compreender os motivos e agir
no sentido de reter esses talentos

insatisfagao no trabalho vem atingindo niveis preocupantes no
nosso pais, elevando os indices de turnover e, consequentemen-
te, ocasionando um efeito cascata de prejuizos ao desempenho
corporativo. Desencadeado, principalmente, por uma postura mais ativa
dos profissionais frente a oportunidades mais aderentes a seus planos de
carreira e outras metas, as empresas precisam compreender a fundo estes
motivos para que consigam reter estes talentos e assegurar que estejam

felizes no ambiente corporativo.

O cenario foi identificado com base em dados recentes divulgados em
uma pesquisa do LinkedIn, a qual relatou que 75% dos profissionais brasi-
leiros estao considerando mudar de emprego este ano. A nivel global, fica-
mos atras apenas dos Estados Unidos (85%), mas em linha com o Reino
Unido (75%), e seguido pela Irlanda (73%) e Alemanha (71%).

Por Ricardo Haag

Dentre as justificativas para essas mudancas, o estudo destacou a ne-

cessidade de salarios mais altos (44%), o desejo de um melhor equilibrio

36 Engarrafador Moderno



A ambicao e a terceirizacao

das préprias frustracées sao

dois movimentos perigosos

que podem induzir a mudancas
profissicnais de forma equivocada

entre a vida profissional e pessoal
(29%), e a confianca em suas habili-
dades (219%). Todos, desencadeados
pela quebra da expectativa de possi-
bilidades de crescimento na empresa
atual frente a maior rigorosidade dos
profissionais em suas ambicoes no

mercado.

Seja por melhores oportunidades
de crescimento, salarios maiores, no-
vos desafios ou melhores beneficios,
a busca por outras vagas acaba sen-
do entendida como a melhor solugac
para conquistarem estes sonhos, ao
inves de tentarem adquirir isso no

cargo atual. E, apesar desta dificul-
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dade de evolugao em um empreen-
dimento ser, de fato, algo comum de
ser visto, nem sempre tendera a ser

solucionado em uma outra vaga.

Existe uma armadilha bastante
frequente no mercado que acaba
capturando muitos profissionais nes-
te sentido, fazendo com que conti-
nuem frustrados em seu crescimento
profissional mesmo apos mudar de
CNPJ. Na pratica, essa ilusao acon-
tece, dentre tantos fatores, pela fal-
ta de autoconhecimento sobre seus

pontos fortes e fracos.

A ambicao e a terceirizagao das
proprias frustracoes sao dois movi-
mentos perigosos que podem induzir
a mudancas profissionais de forma

equivocada, o que nao apenas difi-

cultara ainda mais que entrem em um
empreendimento no qual se sintam
aderentes e satisfeitos, como também
elevara as chances de danificar sua
imagem no mercado. Afinal, talentos
com uma alta rotatividade e que per-
manecem em um empregador por ci-
clos curtos, muito provavelmente, nao

sera bem-visto pelos recrutadores.

Toda carreira tem um timing mais
adequado para acontecer, e possui
sua janela a ser aproveitada. Isso faz
com que, apesar de nao existir um
tempo regrado para que cada profis-
sional permanega em uma empresa,
ha uma premissa ideal de trés anos
em fungao. Ou seja, se um trabalha-
dor permanece em uma companhia
por menos tempo do que isso e, ain-

da, tende a repetir este padrao em

Quando compreendemos com clareza nossas aspiracdes profissionais,
fica mais facil identificar qual empresa podera contribuir
com essas metas
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outras contratantes, sua reputagao,
certamente, sera cada vez mais pre-

judicada.

Isso sera ainda mais prejudicial
em posicoes de alta geréncia, como
os C-Levels, onde essa rotatividade
piora a imagem dos profissionais em
seu segmento. E, para evitar esses
prejuizos, a melhor opgao sempre
sera priorizar uma dose elevada de
autoconhecimento, compreendendo
onde cada profissional deseja chegar
em sua carreira e o que espera das

contratantes neste sentido.

Quando compreendemos com
clareza nossas aspiragoes profissio-
nais, fica mais facil identificar qual

empresa podera contribuir com es-

b3

Existe uma armadilha ba

stante frequente no mercado que acaba

capturanco muitos profissionais neste sentido, fazendo com que
continuem frustracos em seu crescimento profissional mesmo apos

mudar de CNPJ

sas metas e fornecer o espaco apro-
priado para que possamos crescer
e nos destacar. Com isso, alem de
ficarmos mais satisfeitos em nossas

responsabilidades, tenderemos a

Hoje em dia, dificilmente, um profissional construira uma carreira
em apenas uma empresa, como era usual de ser visto antigamente
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permanecer por mais tempo naquele
local, motivados a conquistar resulta-
dos cada vez melhores que benefi-

ciem todos os envolvidos.

Hoje em dia, dificilmente, um pro-
fissional construira uma carreira em
apenas uma empresa, COmo era usu-
al de ser visto antigamente. Estamos
em uma outra realidade corporativa,
muito mais dinamica e pautada pelo
poder de negociagao dos talentos.
Todos estao abertos a avaliar uma
oportunidade de emprego e conver-
sar sobre suas expectativas — entao,
cabe a cada um de nos ter claro em
mente quais as nossas metas, e
buscar pelo negocio onde possamos

evoluir juntos.

Ricardo Haag
Sécio da Wide, consultoria boutique
de recrutamento e selecéo
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CADEIA PRODUTIVA DE BEBIDAS
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A evolucao do home office

nas regras trabalhistas brasileiras

O home office é uma realidade no mercado de trabalho mundial,
por isso empresas e profissionais buscam uma adaptacao de acordo

com as novas legislacdes

Por Caren Benevento

o Brasil, o teletrabalho é conhecido como o famoso “home office’, termo
popularizado durante a pandemia. Embora sejam usados como sinoni-
mos, o teletrabalho possui regulamentacoes especificas que garantem os
direitos e deveres tanto de empresas quanto de trabalhadores. O que comegou
como uma solugao temporaria para conter o avango da COVID-19, hoje se tornou

uma modalidade de trabalho desempenhada fora do estabelecido da empresa que

veio para ficar, mas nao sem gerar debates e desafios para todos os envolvidos.
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Com o retorno gradual ao modelo
presencial em algumas empresas, os
desafios do teletrabalho continuam
presentes. Durante o Congresso In-
ternacional de Teletrabalho, promovi-
do pela SOBRATT, o Ministro do TST,
Douglas Alencar Rodrigues, destacou
questoes fundamentais para o teletra-
balho, como a salide mental dos cola-
boradores, monitoramento, jornadas
extensas e desigualdade de acesso a

oportunidades de crescimento.

Um dos papéis fundamentais do
direito & acompanhar a evolugao da
sociedade e adaptar suas normas
para garantir o convivio € o bem-
-estar social. E com o teletrabalho
nao e diferente. Ele trouxe novas
demandas e dinamicas que exigem
respostas claras e atualizadas das
leis trabalhistas. E fundamental que
as empresas tomem medidas para

evitar conflitos e possiveis conde-

Engarrafador Moderno



nagoes judiciais relacionadas a essa

modalidade de trabalho.

Uma pesquisa realizada por
economistas das universidades de
Nottingham, Sheffield e King's Colle-
ge London, no Reino Unido, revelou
que os trabalhadores entrevistados
estao dispostos a reduzir ate 8,2%
de sua renda para continuar traba-
lhando com uma frequéncia de dois
ou trés dias por semana. Isso mostra
que, mesmo com uma possivel perda
financeira, o modelo remoto tem se
consolidado como preferido por mui-
tos, principalmente pela flexibilidade

oferecida.

Alem disso, outro estudo feito
pela Bare International revelou que
38% dos entrevistados trabalham
em home office, e, entre eles, 70%
afirmaram que nao gostariam de
voltar ao modelo presencial. O mes-
mo percentual de rejeicao ao re-
torno foi encontrado em um estudo
internacional, que demonstrou que
70% dos trabalhadores em regime
remoto ou hibrido nao querem voltar

ao presencial.

Uma das medidas mais impor-
tantes para garantir a eficacia do
teletrabalho & o controle adequado
da jornada dos funcionarios. Mes-

mo a distancia, &€ possivel que as
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empresas monitorem as horas de
trabalho. Isso nao apenas assegura
que as tarefas sejam cumpridas, mas
também previne o excesso de jorna-
da, que pode levar ao esgotamento
dos trabalhadores. A flexibilidade do
trabalho remoto nao deve significar
disponibilidade constante, e a gestao
precisa ser cuidadosa para respeitar

esses limites.

O isolamento social, uma conse-

quéncia direta do teletrabalho, afeta
diretamente a saude mental. Para
contornar esse problema, as empre-
sas podem ajustar suas politicas de
beneficios corporativos, oferecendo
opgoes que sejam mais adequados
a realidade desse trabalhador, como
programas de terapia ou suporte psi-
cologico. Isso pode ajudar a aliviar os
efeitos do isolamento e promover o
bem-estar, uma preocupagao que se

mostrou vital durante a pandemia.

41



LEGISLACAO | TRABALHO

Politicas de promocao

e ascensao especificas

para quem trabalha

a distancia sdo essenciais para
que esses colaboradores
continuem a se sentir

parte da empresa

Além de cuidar da satde mental,
e importante garantir que os traba-
lhadores remotos nao sejam esque-
cidos no plano de carreira. Politicas
de promogao e ascensdo especifi-
cas para quem trabalha a distancia
s30 essenciais para gque esses co-
laboradores continuem a se sentir
parte da empresa. Treinamento e
preparo da lideranga para gerenciar
equipes a distancia também se tor-
nam fatores-chave para o sucesso

do teletrabalho.

A oferta de ajuda de custo para
a aquisicao de equipamentos ade-
quados quando necessarios para o
desempenho do trabalho, como ca-
deiras ergonomicas, & outra medida
pratica que pode evitar problemas
futuros. Isso nao so6 melhora o con-
forto do trabalhador, mas também

previne possiveis demandas judi-
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ciais relacionadas a condigoes ina-

dequadas de trabalho.

Outro ponto delicado € o moni-
toramento. Empresas precisam ga-
rantir total fransparéncia na coleta de
dados e no uso de tecnologias que
acompanham o desempenho dos tra-
balhadores remotos. A Lei Geral de
Protegao de Dados (LGPD) estabele-
ce que o consentimento para o moni-
toramento deve ser livre e informado.
No entanto, surge a questao: ate que
ponto o trabalhador pode recusar
esse consentimento sem se prejudi-
car? Esse & um ponto que deve ser
analisado com cuidado, para que o
monitoramento nao invada a priva-
cidade dos colaboradores, captando

dados sensiveis e desnecessarios.

O teletrabalho, mais do que uma
simples flexibilizagao do local de tra-

balho, deve ser encarado como uma

estrategia de longo prazo. Ele pode
ser uma excelente ferramenta para a
retengao de talentos, especialmente
daqueles que vivem longe das sedes
das empresas. Aléem disso, o traba-
lho remoto promove a transformagao
digital e possibilita que os colabora-
dores adquiram mais maturidade na
gestao de seu tempo e responsabi-

lidades.

As empresas que conseguirem
equilibrar essas demandas, respei-
tando os limites do teletrabalho e
mantendo o foco no bem-estar dos
seus funcionarios, estarao mais pre-

paradas para o futuro do trabalho.

Caren Benevento

Advogada sécia do escritério
Benevento Schuch e pesquisadora
do Grupo de Estudos do Direito
Contemporéneo do Trabalho e da
Seguridade Social da Universidade
de S&o Paulo
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Energeéticos Flying Horse e

Extra Power crescem 32%

com a Britvic

Pedro Magalhaes, CEO da Britvic Brasil, compartilha insights

sobre o crescimento do setor e as estratégias da empresa

para acompanhar sua evolucéo

mercado de bebidas ener-

geticas no Brasil tem expe-

rimentado um consideravel
crescimento, refletindo uma tendén-
cia global de maior procura por be-
bidas que nao apenas proporcionam
energia, mas também atendem a
um estilo de vida mais dinamico e
moderno. Impulsionada por essa ten-
déncia, a Britvic, detentora das mar-
cas de energéticos Flying Horse e
Extra Power, divulgou os resultados

de seu balango anual.

Flying Horse e Extra Power cres-
ceram 32% em seu primeiro ano na
companhia, demonstrando que as
acoes da empresa neste segmento

estao alinhadas a expansao do setor.

‘Nosso proposito se alinha per-
feitamente as necessidades do puU-
blico atual, que busca por energia,

autenticidade, sabor e bem-estar.

46

Entendemos que o energético vai
alem de ser uma bebida - ele se tor-
nou parte do estilo de vida de muitos
consumidores. Por isso, buscamos
constantemente inovar em criativida-
de e tecnologia, reinventando nossas
solugoes, antecipando tendéncias
e criando novas experiéncias para
nossos consumidores por meio de
produtos que surpreendam, inspi-
rem e acompanhem sua evolugao’,
comenta Pedro Magalhaes, CEO da
Britvic Brasil.

A Flying Horse tem mostrado um
crescimento acelerado desde sua
integragao a Britvic. Apos a aquisi-
cao da Globalbev, em 2023, a marca
passou por um reposicionamento es-
tratégico que incluiu uma nova identi-
dade visual e uma renovagao de seu

portfolio de produtos.

‘Em sua esséncia, Flying Horse

ja trazia o ativo de liberdade, um
valor cada vez mais buscado pelo
consumidor moderno. Combinando
inovagao de produto e um reposicio-
namento estratégico, a marca hoje
entrega exatamente o que o publico
deseja: energia com autenticidade e

atitude’, destaca Magalhaes.

Ja a marca Extra Power possui
uma forte conexao com a musica e
o ritmo nacional. Para Magalhaes,
essa conexao com o esfilo de vida
brasileiro &€ um dos fatores que torna

a marca tao atrativa para o publico.

‘O mercado de energéticos &
extremamente promissor e estamos
preparados para crescer junto com
ele. Nossa meta e clara: continuar
inovando, aumentar nosso market
share e consolidar as duas marcas
como referéncia até 2025°, finaliza

Magalhaes.

Engarrafador Moderno



EMBALAGEM | NORMATIZACAO

Brasil apresenta a PRIMEIRA NORMA
DE QUALIDADE para as LATAS
DE ALUMINIO em todo o mundo

A ABNT NBR 17194, publicada pela ABNT em parceria com a Abralatas,
foi apresentada oficialmente em Séo Paulo

setor de latas de aluminio para bebidas
agora conta com a sua primeira NBR. Com
isso, o Brasil se torna o primeiro no mundo
a contar com uma norma tecnica de qualidade chan-
celada pela Associagao Brasileira de Normas Tecni-
cas (ABNT), o que garante ainda mais seguranga e
confianga para quem trabalha e consome bebidas em

latas de aluminio.

Anorma, que ira proporcionar ao mercado brasileiro
uma referéncia de padrao de qualidade para a lata de
aluminio, foi publicada no dia 4 de novembro, e apre-
sentada oficialmente em evento realizado na FIESP
com a presenca da ABNT e da Associagao Brasileira

dos Fabricantes de Latas de Aluminio (Abralatas).

Anorma ABNT NBR 17194 trata de conceitos basi-
cos, define caracteristicas visuais, dimensionais e fun-
cionais da lata de aluminio e especificagdes para trans-
porte, manuseio, armazenagem e até mesmo envase
das bebidas. Sao requisitos, procedimentos, recomen-

dagoes e cuidados que asseguram o mais alto padrao

de qualidade em termos de embalagens para bebidas.
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Com 35 anos de historia comple-
tados recentemente em outubro, a
industria de latas de aluminio atende
com diferentes formatos, tamanhos,
tecnologias de impressao desde a
tradicional cerveja até a agua mine-
ral. Em 2024, a expectativa & superar
o patamar de 34 bilhdes de unida-
des vendidas no Brasil, um recorde,
equivalente a mais de 93 milhoes de
latas por dia. O Brasil ja & o 3° maior
mercado mundial. Essa expansao
exige instrumentos que ndo apenas

acompanhem, mas sustentem esse

www_engarrafadormoderno.com br
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Guilherme Canielo,
da Abralatas; e

Mario William Esper,
da ABNT, apresentam
a NBR da Lata

de Aluminio

avango, garantindo seguranga para
todos—da indistria ao consumidor

— que lidam com a lata de aluminio.

‘A'NBR 17194 nao € apenas um
ganho de eficiéncia para a industria,
mas também uma conquista para o
consumidor, que tera a disposigao um
produto ainda mais confiavel e segu-
ro. Esta iniciativa reafirma o compro-
misso do setor com a exceléncia em
tudo o que faz. E uma demonstragéo
clara de um trabalho colaborativo do
setor, por um mercado cada vez mais
solido e competitivo”, explicou Gui-

lherme Canielo, da Abralatas.

Segundo o presidente da ABNT,
Mario William Esper, a oferta de em-
balagens para bebidas seguras, con-
fiaveis, sustentaveis e padronizadas
é fundamental para a sociedade. ‘Ao
publicarmos a série de normas ABNT
NBR 17194 estamos oferecendo be-
neficios tais como o aumento da con-
fianga dos clientes, ao aumentar a
qualidade dos produtos, bem como a

contribuigdo para a economia do pais

ASSOCIACAD
BRASILEIRA
DE RORMAS
TECNICAS

de Qualidade da
mmul‘adv Alumindo
ABNT NBR 17134

ASRATATAS

ao reduzir desperdicios adotando a

circularidade dos residuos.’, afirmou

o presidente.

Industria

Do ponto de vista da industria, a
norma vem para nortear e padronizar
alguns procedimentos e requerimen-
tos desde a concepgao, movimenta-
cao, armazenagem, até sua utiliza-
céo final. “Quando falamos de latas
de aluminio, agora temos um padrao
de processos que se estende desde
sua producao ate a utilizagao pelos
engarrafadores de bebidas. Acredi-
to que um dos maiores ganhos que
essa normatizagao traz & permitir
uma evolugao desses processos
buscando sempre o aprimoramen-
to, garantindo em conjunto com to-
dos os stakeholders uma evolugao
do mercado e de seus processos a
partir dessa base que foi construi-
da’, finaliza Moisés Souza, Gerente
de Qualidade Regional da Canpack
Group, um dos principais fabricantes

mundiais de latas de aluminio.
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ENGARRAFADOR MODERNO A QUALQUER HORA E EM QUALQUER LUGAR!
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Engarrafador

As virias faces da cachaca

ENGARRAFADOR MODERNO € a MAIS COMPLETA publicacao sobre a CADEIA PRODUTIVA DE BEBIDAS
E ALIMENTOS LIQUIDOS. Em suas edicdes traz informagdes sobre gestao, negdcios, processo,
producdo, sustentabilidade inovacao em bebidas e muito mais.

Assine ja e garanta o acesso as informagoes mais relevantes para o sev dia a dia.

ANUAL
R$ 1 8000 R$ 1 5000
ASSINATURA RENOVAGAO
ENGARRAFADOR MODERNO ENGARRAFADOR MODERNO
DIGITAL 4+ CONTEUDO DIGITAL 4+ CONTEUDO
EXCLUSIVO EXCLUSIVO
ASSINE JA!

https://engarrafadormoderno.com.br/assine



