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GEA AromaPlus: Tecnologia de Desalcoolizacao
Desfrute do Sabor, Livre de Alcool

Unidade de Desalcoolizacao por Membrana AromaPlus GEA.

Cerveja com concentracao alcoodlica em 0,05% ABV, mantendo a qualidade original do produto e sem provocar stress térmico

Com o aumento significativo da demanda por cervejas
sem alcool e consumidores cada vez mais exigentes,
surgiu a necessidade de métodos de desalcoolizagcéo que
preservem o sabor e a qualidade originais da bebida. Em
resposta a essa tendéncia, a GEA desenvolveu o
AromaPlus, um sistema inovador que utiliza membranas
poliméricas especialmente desenvolvidas pela GEA para
desalcoolizar bebidas.

Este sistema ndo s6 remove eficientemente o alcool, mas
também mantém os compostos essenciais responsaveis
pelo sabor e aroma, garantindo que a qualidade original
da cerveja seja preservada.

Esta abordagem representa um avango significativo na
industria de bebidas, garantindo resultados de alta
qualidade enquanto mantém a autenticidade dos sabores.
Segundo Ralf Scheibner, Especialista de Filtragdo por
Membrana da GEA, "Investimos um esfor¢o consideravel
no desenvolvimento do novo processo AromaPlus e
estamos comecando a observar que a demanda por
cerveja ndo alcodlica estd aumentando. Nossa solugao
tem sido bem recebida e é muito apreciada tanto pelas
cervejarias quanto pelos consumidores".

Socoldit’s cool

O GEA AromaPlus representa um avanco significativo na
tecnologia de desalcoolizagéo de bebidas, destacando-se
pela sua capacidade de operar em baixas temperaturas, ao
contrario dos métodos convencionais que utilizam
temperaturas mais elevadas, podendo comprometer o
sabor final da bebida. O segredo por tras desse sucesso
reside nas membranas especialmente desenvolvidas pela
GEA, altamente seletivas para o etanol, aliadas a tecnologia
empregada em todo o sistema. Ao operar em temperaturas
abaixo de 15°C, o Aroma Plus garante a preservagao das
caracteristicas fundamentais das bebidas, resultando em
produtos que mantém a autenticidade do produto original,
mesmo apos a remogao do alcool.

Além disso, o sistema permite alcangar concentragdes de
alcool de 0,5% até 0,05%, sem comprometer a qualidade
sensorial.

A unidade de desalcoolizagdo GEA AromaPlus é modular
e montada em uma estrutura pronta para instalagao,
incluindo unidades de filtragdo, bombas de transferéncia,
tubulacdes, unidade de limpeza no local (CIP) e tecnologia

de controle para operacédo automatica. Com design flexivel,
pode ser faciimente adaptada ao teor alcodlico desejado e a
outros fatores especificos da produgéo. A tecnologia
também permite a reutilizagdo do permeado, que sai do
sistema com ideal teor alcodlico, como base para outras
bebidas alcoodlicas ou dentro da prépria industria.

As unidades GEA AromaPlus tém um layout padronizado e,
dependendo do tamanho, sédo projetadas para processar
em batelada de 30 a mais de 600 hL por dia. AGEAtambém
oferece unidades de desalcoolizagdo maiores para o
processamento continuo de mais de 50 hL/h.

Adaptacgao e Versatilidade
em Tempos de Mudancga

O GEA AromaPlus tem se destacado como uma escolha
excepcional para as cervejarias que enfrentam uma redugéo
na demanda por cervejas tradicionais com alcool,
proporcionando uma solugdo inovadora para a diversificagéo
de produtos. Em um momento em que os consumidores estao
cada vez mais interessados em opg¢des de bebidas com teor
alcodlico reduzido ou mesmo sem alcool, a capacidade de
adaptar rapidamente é essencial para manter arelevanciae a
competitividade no mercado.

Essa necessidade de adaptagcéo e versatilidade ganha
ainda mais destaque diante do cenario do mercado de
bebidas n&o alcoodlicas em crescimento. Bebidas como
cervejas, vinhos e cidras sem alcool estdo ganhando
popularidade como alternativas saudaveis e estilos de vida.

Aplicagoes Diversificadas
em Diferentes Industrias

A tecnologia do GEA AromaPlus néo se limita apenas ao
setor de cervejas; ela estende seus beneficios a uma
variedade de industrias de bebidas, trazendo inovagao e
preservacgéo de qualidade a cada aplicacgéo.

Vinhos de Baixo ou Zero Teor Alcodlico

No setor vinicola, o GEA AromaPlus é uma verdadeira
revolugdo. A tecnologia permite a producéo de vinhos com
baixo ou zero teor alcodlico minimizando impactos
sensoriais ao produto oferegam uma experiéncia sensorial
auténtica erica, atraindo consumidores que buscam op¢des
mais saudaveis sem abrir mao da qualidade.

Ademanda por vinhos de baixo ou zero teor alcodlico esta
crescendo rapidamente, impulsionada por um aumento
na conscientizagdo sobre saude e bem-estar. A
capacidade do GEA AromaPlus de manter o perfil
sensorial do vinho original permite que as vinicolas
atendam a essa tendéncia crescente, expandindo seu
portfélio de produtos e alcangando novos mercados.

Producio de Cidras Sem Alcool

A tecnologia também se mostra eficaz na producédo de
cidras sem alcool. O GEAAromaPlus mantém o frescore a

vivacidade da bebida original, garantindo que as cidras
desalcoolizadas conservem seu sabor caracteristico e
atrativo. Este processo a frio evita a degradagédo dos
compostos aromaticos volateis, que sao cruciais para o
perfil sensorial da cidra, resultando em um produto final
que é quase indistinguivel da versao alcodlica.

Os produtores de cidra podem, assim, oferecer uma gama
de produtos que atendem a crescente demanda por
bebidas sem alcool, ampliando seu mercado e atraindo
consumidores preocupados com a saude que procuram
alternativas as bebidas alcodlicas tradicionais.

Bebidas Mistas e Hard Seltzers

A flexibilidade do GEA AromaPlus permite a utilizagéo do
permeado alcodlico gerado durante a desalcoolizagéo. Este
subproduto, pode ser utilizado como base para a criagéo de
bebidas mistas e hard seltzers, que estdo ganhando
popularidade entre os consumidores mais jovens.

A possibilidade de reaproveitar este subproduto nao
apenas maximiza a eficiéncia dos recursos, mas também
abre novas oportunidades de receita para as empresas,
permitindo-lhes diversificar suas linhas de produtos e
responder rapidamente as tendéncias do mercado.

Conclusao

A tecnologia de desalcolizagdo do GEA AromaPlus esta
redefinindo o padréo de producao de bebidas sem alcool.

Sua capacidade de ser aplicada para diferentes tipos de
bebidas, combinada com a eficiéncia do processo, torna-a
uma tecnologia indispensavel para empresas que buscam
se destacar em um mercado competitivo e em constante
evolugao. Ao preservar o sabor enquanto remove o alcool,
o GEAAromaPlus esta estabelecendo um novo padréo de
exceléncia na industria de bebidas, proporcionando uma
experiéncia sensorial auténtica e satisfatoria.
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